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en Herzlich Willkommen - hier im Seeblick.
Ein Schmuckstück direkt am Dreiländersee,
was in keine Schublade passt! Im Sommer die
Seele baumeln lassen in unserem Garten. Im
Winter gemütlich am Feuer sitzen im
Kaminzimmer. Einfach Gezellig - wie man bei
unseren lieben Nachbarn sagt. Mit unserem
Appartementhotel haben wir ein Zuhause bei
Freunden geschaffen. Für Designverliebte,
Feinschmecker und Naturliebhaber.

Wir lieben es, Altbekanntes neu zu
interpretieren – mit Respekt für die Geschichte,
Liebe zur Region und Offenheit für neue und
kreative Wege. Dies spiegelt sich in unseren
Räumlichkeiten, unseren Gerichten und
unserem Teamgeist wider.

Schön, dass Sie da sind!
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Wir haben ein wirklich ausgezeichnetes
Frühstück – im wahrsten Sinne des Wortes!
Für das Frühstücksbuffet haben wir das
Münsterland-Siegel erhalten. Denn mehr als
80% aller Produkte kommen aus dem
Münsterland - von Höfen und Erzeugern direkt
aus der Region. 

Unser Frühstück: inkl. Kaffee & Tee, Kakao, Wasser & Säfte 
Große Auswahl an Brötchen. Brot von der Bäckerei Bäumer aus Ochtrup.
Hausgemachtes Gebäck. Verschiedene Aufstriche & Dips. Hausgemachte Marmeladen.
Honig vom Imker Schatz aus Epe. Wurst von der Fleischerei Laschke aus Heek.
Käseauswahl vom Milchhof Oskamp aus Laer. Tomaten, Gurken, Paprika. Lachs und
hausgeräucherte Forelle. Joghurt von der Molkerei Wiesehoff aus Schöppingen. Soja
Joghurt. Vegan. Nüsse. Müsli und Obstsalat. Tomate-Mozzarella. Rührei. Eier vom
Geflügelhof Biermann aus Ochtrup. Hafermilch. 
Nürnberger Würstchen von der Fleischerei 
Laschke aus Heek.

täglich - auch in der Woche!



Unsere Devise: Regional, wo immer es geht.
Produkte aus dem Münsterland sind in der Karte
mit dem Münsterland-Siegel gekennzeichnet.
Unsere aktuellen Lieferanten: 
Kartoffelhof Thihatmer. Ochtrup.
Geflügelhof Biermann. Ochtrup. 
Fleischerei Laschke. Heek.  
Hähnchen vom Hof Frohoff Hülsmann. Ochtrup.
Milchhof Oskamp mit dem leckersten
Salzlakenkäse. Laer.

Unsere Abendkarte. 
...und zusätzlich am Wochenende bieten wir
unseren Mittagstisch von 12.00 - 14.00 Uhr an.
Unser Mittagsspecial: Alle Hauptgerichte
inklusive Tagessuppe und Dessert.
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Vorspeisen & Suppen & Snacks  
(12.00-14.00 & 17.30-21.00 Uhr) 
 
Steinofenbaguette 
7.90 
8 Scheiben | Kräutercreme | Kräuterquark 
 
Pfifferlingcremesuppe 
8.90 
Sahnehaube | Brot 
 
Tomatensuppe 
8.90 
Mozzarella | Basilikumöl | Brot 
 
Avocadopfännchen 
15.90 
Avocado | gebackener Salzlakenkäse  
vom Hof Oskamp aus Laer |  
Tomatenchutney | Brot 
 

 
  
 

 
 
 
Münsterländer Tapas Brett                                              
18.90 
Westfälischer Knochenschinken | Pastrami von der 
Fleischerei Laschke aus Heek | Oliven | Käse | 
Salzlakenkäse vom Hof Oskamp aus Laer | Dips | 
5 Scheiben Brot 
 
Garnelenpfännchen 
18.90 
7 Garnelen | Kräuteröl | Brot 
 
Carpaccio 
16.90 
Kräuteröl | Rucola | Parmesan 
 

Perfekt mit Wein! 



Hauptgerichte 
(12.00-14.00 & 17.30-21.00 Uhr) 
 
Unser Mittagsspecial: Zu Jedem Hauptgericht gibt 
es eine Tagessuppe & Tagesdessert  
vom Haus dazu. 
 
Schnitzel vom regionalen Schwein       
22.90 
von der Fleischerei Laschke aus Heek | 
Bratkartoffeln | auf Wunsch inklusive Salat 
 
Münsterländer Bauernschnitzel  
24.90 
von der Fleischerei Laschke aus Heek | 
geschmorte Zwiebeln | Speck | Bratkartoffeln |  
auf Wunsch inklusive Salat 
 
Rumpsteak (250 g)                                            
36.90 
Cognac-Pfeffersauce | Kartoffeldrillinge |  
auf Wunsch inklusive Salat 

 
Spanferkelrücken                                          
28.90 
karamellisiert | Potts-Landbiersauce |  
Grillgemüse | Kartoffeldrillinge 
 
 
Hähnchenbrustfilet                  
28.90 
vom Hof Frohoff-Hülsmann | überbacken mit 
Avocado | Käse | Cherrytomaten | Mango-Risotto 
 
Seeblick Burger                           
24.90 
Rinderpatty von der Fleischerei Laschke | 
hausgemachte BBQ-Sauce | geschmorte Zwiebeln 
| Speck | Gouda | Tomate | Pommes 
 
Spareribs 
26.90 
hausgemachte BBQ Sauce | Pommes |  
auf Wunsch inklusive Salat 



 
 
Lieblingsstück vom Fleischer 
-Preis auf Anfrage- 
ein exklusiver Cut in bester Qualität – immer 
wieder wechselnd. Fragen Sie gerne unser Team! 
 
 
 
 
 
Fischspezialitäten 
(12.00-14.00 & 17.30-21.00 Uhr) 
 
Filet vom Stremellachs                                        
27.90 
hausgemachter Stremellachs | Honig-Senf-Dill-
Sauce | Bratkartoffeln | auf Wunsch inklusive 
Salat 
 
 
 

 
Unsere Forelle in 3 Variationen                       
 
Täglich gibt es bei uns frische Forellengerichte. 
Donnerstag ist zusätzlich unser spezieller 
‚Forellendonnerstag‘!  26.90 
Forellengericht inklusive Tagessuppe & Dessert 
Jede weitere Forelle nur +6.50  
 
Forelle in Mandelbutter gebraten                          
26.90 
Salzkartoffeln | auf Wunsch inklusive Salat 
 
Forelle hausgeräuchert                                           
26.90 
Sahnemeerrettich | Bratkartoffeln |  
auf Wunsch inklusive Salat 
 
Forelle im Ofen gebacken                                         
26.90 
Ofengemüse | Zitronenpfeffer | Baguette 



Vegetarisch & Vegan  
(12.00-14.00 & 17.30-21.00 Uhr) 
 
Steinofenbaguette 
7.90 
8 Scheiben | 2 vegane Dips 
 
Sommer-Salatbowl 
15.90 
Wildkräutersalat | Eisbergsalat | Vinaigrette | 
Rettichnudeln | Rote-Beete-Nudeln | Tomate | 
Gurke | Paprika | Sprossen | Brot 
 
Asia-Bowl              
19.90  
Reis | frisches Pfannengemüse | hausgemachte 
Teriyakisauce | Wakame | Ingwer 
 
Pfifferling-Pasta 
24.90 
Linguine | Pfifferlinge | Kräuterrahmsauce |  
Cherrytomaten | Parmesan 

Quinoa-Gemüse Rösti                        
20.90  
Große Portion hausgemachte Rösti |  
Rote-Beete-Hummus Dip |  
Champignons 
 
Ofenkartoffel  
19.90 
veganer Dip | Champignons | Salat | 
buntes Grillgemüse 
 
Veganer Burger 
23.90 
hausgemachter Quinoa-Gemüse Rösti | 
Tomatenchutney | Tomate | Salat | Pommes 
 
Extras für Salatteller & Bowl 
 
Champignons +3.50 Garnelen +8  | Räucherlachs 
+ 5.50 Streifen vom Rumpsteak +9  |  
Hähnchen vom Hof Frohoff Hülsmann  +7 
Hirtenkäse vom Hof Oskamp + 4.50 



 
Dessert Süß & Herzhaft  
(12.00-14.00 & 17.30-21.00 Uhr) 
 
Käseplatte                                                          
11.90 
Käsevariation | Feigensenf | Baguette 
 
 
Warmes Schokoküchlein 
11.90 
Vanilleeis | Erdbeersauce 
 
 
Süße Sünde 
-Preis auf Anfrage- 
Fragen Sie gerne unser Team, was wir  
vorbereitet haben! 
 
 
 
 

 
 
 
Eiskarte 
Ein paar Seiten weiter gibt es eine große  
Auswahl an Eisbechern für alle Eisfans. 
 
 



Kinderkarte - bis 12 Jahre 
 
 
Kinderschnitzel        
9.90 
Ein Schnitzel von der Fleischerei Laschke aus 
Heek| Pommes | Erbsen & Möhren 
 
Hähnchennuggets 
9.90 
5 Hähnchennuggets | Pommes |  
Ketchup-Vulkan 
 
Nemoteller  
9.90 
4 Fischstäbchen | Pommes 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Bratwürstchen 
9.90 
4 Kräuterbratwürstchen von Fleischerei  
Laschke aus Heek | Bratkartoffeln |  
Erbsen & Möhren 
 
Pasta 
9.90 
Portion Nudeln | Tomatensauce  
 
Kinder Becher                         
5.40 
1 Kugel Erdbeer | 1 Kugel Schokolade |  
Schokolinsen | Sahne 
 
 



1, 2, 3 oder doch 4 Kugeln? Alles kein Problem!
Oder gleich einen ganzen Eisbecher. Im
Sommer auf unserer Terrasse mit Blick auf den
See ist die Eiskarte genau das Richtige! Im
Sommer kommt man auch an unserem
Erdbeerbecher nicht vorbei. 
Fragen Sie gerne bei unserem Team nach
welche Sorten wir derzeit da haben!
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Eiskarte 
 
Eisauswahl je 1.70 pro Kugel 
Schokolade | Vanille | Erdbeer | Nuss | Kaffee | 
Salted Caramel | Cassis Sorbet 
 
Gemischtes Eis              
5.10 | 6.10 
3 Kugeln Nach Wahl | mit od. ohne Sahne 
 
Cassis-Vanille Becher           
7.50 
2 Kugeln Cassis Sorbet |  
1 Kugel Vanilleeis | Fruchtsauce | Sahne 
 
Coppa Croccante                  
7.50 
1 Kugel Schokolade | 1 Kugel Nuss |  
1 Kugel Vanille | Schokosauce | Krokant | Sahne 
 
Salted Caramel Becher         
7.50 
2 Kugeln Salted Caramel | 1 Kugel 
Schokoladeneis | Cashews | Schokosauce | Sahne 
 

Eis & Heiß Mit Kirschen          
7.50 
3 Kugeln Vanille | Heiße Kirschen 
 
Latte Macchiato Becher                      
8.00 
2 Kugeln Kaffee Eis | 1 Kugel Vanille | 
Kaffeelikör | Schokoraspeln | Sahne 
 
Schwarzwald Becher            
7.50 
2 Vanille | 1 Kugel Schoko | Kirschen | Sahne 
 
Eisschokolade | od. Eiskaffee    
6.90 
Vanilleeis | Sahne 
 
Espresso & Eis                        
4.40 
1 Kugel Vanilleeis | Tasse Espresso 
 
Kinder Becher                         
5.40 
1 Kugeln Erdbeer | 1 Kugel Schokolade |  
Schokolinsen | Sahne 





Statt Süß lieber Herzhaft oder doch etwas
größeren Hunger als nur ein Stück Kuchen?
Dann ist unsere Nachmittagskarte genau das
Richtige. Bitte kurz auf die Uhr schauen:
Leckereien aus der  Nachmittagskarte servieren
wir nur von 14.30-17.00 Uhr. 
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Nachmittagskarte (14.30-17.00 Uhr) 
 
 
Kleiner Brotkorb                    
7.90 
Steinofenbaguette | Kräuterbutter | Kräuterquark 
 
Tagessuppe                               
7.90 
Fragen Sie gerne unser Team 
 
Chilli con Carne            
9.90 
hausgemacht | Brot (nicht scharf) 
 
Münsterländer Tapas Brett                                              
18.90 
Westfälischer Knochenschinken | Pastrami von der 
Fleischerei Laschke aus Heek | Oliven | Käse vom 
Hof Oskamp aus Laer | Dips | 5 Scheiben Brot 
 
 
 

 
 
 
 
Schale Pommes                         
 3.90 
+ Mayo od. Ketchup pro Portion 0.90 
 
Käsestulle                                                         
7.50 
Helles Landbrot vom Bäcker Bäumer mit Käse 
 
Schinkenstulle                                                         
7.50 
Helles Landbrot vom Bäcker Bäumer mit 
Westfälischem Knochenschinken 
 
Strammer Max                                                
10.90 
Helles Landbrot vom Bäcker Bäumer | 
Münsterländer Knochenschinken |  
2 Spiegeleier vom Hof Biermann 
 
 
 Perfekt mit Wein! 



 
 
Nachmittagskarte (14.30-17.00 Uhr) 
 
 
 
Münsterländer Currywurst                             
12.90 
Bratwurst von der Fleischerei Laschke aus 
Heek | hausgemachte Currysauce | Pommes 
 
Hausgemachte Quiche                  
7.90 
wechselnde Sorten | fragen Sie gerne unser Team! 
 
Ofenkartoffel  
10.90 
Kräuterquark | Salat 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
Sommer-Salatbowl 
15.90 
Wildkräutersalat | Eisbergsalat | Vinaigrette | 
Rettich-Nudeln | Rote-Beete-Nudeln | Tomate | 
Gurke | Paprika | Sprossen | Brot 
 
Extras für Salatteller, Ofenkartoffel & Bowl 
Räucherlachs + 5.50 
Hirtenkäse vom Hof Oskamp + 4.50 
 
 
 
 
 
 
 
 



Unsere Kaffeebohnen und der Kakao kommen
von der Rösterei Azul aus Bremen. Bei uns
wird Wert auf beste Kaffe-Qualität gelegt. Das
Gleiche gilt auch für unseren Tee. Zusätzlich
noch umweltschonend verpackt in 100%
kompostierbaren Teebeuteln. 

Kuchen und Torten sind hausgemacht. Fragen
Sie Gerne unser Team, was wir heute Leckeres
gebacken haben. Am Sonntag stellen wir alle
Kuchen in der Kuchentheke am Eingang zum
Anschauen aus. 
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Kaffee & Tee  
 
Kännchen Filterkaffee 5.90 

Kännchen Kakao  
  mit Sahne 
 

5.90 
0.90 

Keo Bio Tee  
  Assam | Darjeeling | Earl Grey | 
  Grüner Tee | Rooibos Caramel 
  Früchtetee | Kräutertee | Pfefferminz 
 

4.60 

Frischer Minztee 4.90 

Tasse Milchkaffee  4.00 

Tasse Cappuccino  4.00 

Latte Macchiato 4.90 

Espresso    3.00 

Doppelter Espresso 4.40 

Glühwein 4.50 

 
Alle Kaffeespezialitäten auch koffeinfrei 
 mit Hafermilch oder laktosefreier Milch 
+ 0.70  

Hausgemachter Kuchen  
 
Apfel-Streusel vom Blech 4.50 

Kirsch-Streusel vom Blech 4.50 

Stachelbeer-Sahne-Kuchen 5.50 

Käsekuchen 4.50 

Hausgemachte Torten (wechselnd) 5.50 

  

 
 
Waffeln (nur von 14.30-17.00 Uhr) 
 
 
Eine Waffel mit Puderzucker 3.50 

Portion Kirschen | od. Vanilleeis 1.50 

Portion Sahne 0.90 
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Wo immer es unser kulinarisches Münsterland
zulässt, haben wir auch unsere Getränkekarte
mit den besten regionalen Aperitifen,
Longdrinks, Bieren und Digestiven
ausgestattet. Vor Allem mit der Feinbrennerei
Sasse fühlen wir uns eng verbunden und lieben
die hochwertigen Produkte. Und wenn‘s Ihnen
besonders gut schmeckt, können Sie alle Sasse
Produkte direkt als Flasche bei uns kaufen!





Regionale Aperitifkarte. 
  
 
Regional. Von der Feinbrennerei Sasse. 7.90 
Alle Sasse Aperitifs auch alkoholreduziert mit 
alkoholfreiem Sekt möglich.  
 
Holunder Spritz  
Naturlikör Holunderblüte | Sekt | Minze 
 
Münsterländer Spritz  
Naturlikör Bitterorange | Sekt | Orange 
 
Sasse Amérie  
Naturlikör Himbeer | Walderdbeeren | Sekt 
 
Limoncello Spritz 
Naturlikör Limoncello | Sekt | Zitrone 
 
 
Unser Winterhighlight! 
 
Sasse Winterpflaume Spritz 
Naturlikör Pflaume | Zimtnoten | Sekt | Orange 
 

 
 
Regional. Gin Tonic mal anders. 8.90 
4 verschiedene Varianten -  
mit Schweppes Tonic Water aufgefüllt. 
 
 
Sasse To Trokken Tonic 
Kräuterlikör neu interpretiert. Direkt  
aus dem Zwillbrocker Venn  
 
Wacholder Tonic 
Sasse Grafschafter Kräuterwacholder  
 
Korn Tonic 
Sasse NJU Korn fruchtig 
 
Heidegin 9.90 
Frisch fruchtig mit Zitrus- &  
Grapefruit Noten  
 
 
 
 



Aperitifkarte. 
Vorab und zum Anstoßen. 7.90 
 
Dreiländersee Spritz  
Gurke | Basilikum | Soda | Sekt 
 
Seeblick Spritz 
Rose | Minze | Soda | Sekt  
 
Sommer Spritz 
Veilchen | Ingwer | Soda | Sekt  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alkoholfreie Aperitifs & Wein 
 
Alkoholfreier Roséwein 7.90 
A.Diehl | Pfalz 
Cuvée aus Merlot & Spätburgunder 
 
Sasse Wellpaero Spritz – alkoholfrei 
Zitronenmelisse | Bio-Kräuter | alkfr. Sekt 
 
Sasse Junipaero Spritz – alkoholfrei 
Alkoholfreier Gin | alkfr. Sekt 
 
Alkoholfreier Dreiländersee Spritz  
Gurke | Basilikum | Soda | alkoholfreier Sekt 
 
Alkoholfreier Seeblick Spritz 
Rose | Minze | Soda | alkoholfreier Sekt  
 
Alkoholfreier Sommer Spritz 
Veilchen | Ingwer | Soda | alkoholfreier Sekt 
 
 



Biere vom Fass 
 

Veltins Pils 0.3 | 0.4 3.90 | 5.10 

Potts Landbier 0.3 | 0.4 3.90 | 5.10 

Jever Fun Alkoholfrei 0.3 | 0.4 3.90 | 5.10 

Potts Weizen  
auch alkoholfrei 

0.5 5.90 

 
 
 
Regional. Craftbiere von der  
Braumanufaktur Bonekamp aus Dülmen.  
 
Boni’s Helles 
Süffig & fruchtig 
 

0.33 5.30 

Summer Pale Ale 
Sommerlich erfrischend 
 

0.33 5.30 

Weizen Dunkel 
Malzig Schokoladig 

0.33 5.30 

 

Säfte/Schorlen  
 
Apfelsaft  0.2 3.70 

Orangensaft 0.2 3.70 

Frisch gepresster O-Saft 0.2 4.90 

Apfelschorle 0.2 | 0.4 3.50 | 4.70 

Maracujaschorle 0.33 4.50 

Proviant BIO Schorle 
Rhabarber |  
Zitrone-Ingwer |  
Kirsch-Granatapfel 

0.33 4.50 

 
Alkoholfreie Getränke 
 
Selters Mineralwasser  
  Medium oder Naturell 

0.25 | 0.75 3.50 | 7.50 

Afri Cola | Ohne Zucker  0.3 | 0.4 3.90 | 4.90 

Bluna Zitrone 0.3 | 0.4 3.90 | 4.90 

Bluna Orange 0.3 | 0.4 3.90 | 4.90 



Richards Sun Eistee 
 Pfirsich | Zitrone |  

 
0.33 

 
4.50 

Schweppes Bitter Lemon 0.2 3.90 

Schweppes Tonic Water 0.2 3.90 

Schweppes Ginger Ale 0.2 3.90 

Emsland Brause  0.3 | 0.4 3.90 | 4.90 

 
Kräuter & Klare. Regional.  
Von der Feinbrennerei Sasse.  
 
Sasse Sechser 2 cl 3.50 

Kräuterwacholder 2 cl 3.50 

To Trokken 2 cl 3.50 

Weizenkorn 2 cl 3.50 

Wacholder 2 cl 3.50 

Haselnussgeist 2 cl 4.50 

Lagerkorn 2 cl  4.50 

 
Liköre. Regional. Von der Feinbrennerei Sasse. 
 
Pflaumenlikör Winterpflaume 2 cl 4.00 

Kakao mit Nuss 2 cl 4.00 

Williams mit Honig 2 cl 4.50 

Marille mit Honig 2 cl 4.50 

Kaffee Arabica 2 cl 4.00 

Schokominze 2 cl 4.00 

Latte Macchiato Cremelikör 2 cl 4.00 

Salz Karamell Cremelikör 2 cl 4.00 

Herren Cremelikör 2 cl 4.00 

Gerlever Kräuterelixiere 2 cl 5.00 

 

Williamsbirne 2 cl 4.50 

Himbeergeist 2 cl 5.00 

Alte Marille 2 cl 4.50 

Milde Marille 2 cl 5.00 



 
Whisky von Sasse. Aus der Region.  
 
Sasse Cigar Special 2cl 6.90 
 
5 Jahre lang in Cognac-Fässern gereift und 
anschließend in heavy toasted amerikanischen 
Weißeichenfässern veredelt. Sanft-rauchiges 
Vanillearoma. 
 
Sasse Atlantik Finish 2cl 8.90 
 
6 Jahre lang im Triple-Cask-Verfahren gelagert. 
Lagerung in einem mit Meersalz ausgespültem 
Fass verleiht eine ganz besondere, salzige Note. 
 
Sasse Lagerkorn Vision 2cl 12.90 
 
10 Jahre lang im Cognacfass und anschließend in 
edlen Süßweinfässer wie Oloroso und PX gereift. 
Süßwein-Aromen, gepaart mit der würzigen 
Eleganz des Limousin-Holzes. Stark limitierte 
Edition. 
 
 

 
Whisky 
 

Glenfiddich 12 Years 2 cl 4.90 

Glenfiddich 15 Years 2 cl 5.90 

Glenfiddich 18 Years 2 cl 8.90 

 
Marzadro – Grappa 
 
Le Diciotto Lune 2 cl 4.90 

La Trentina Tradizionale 2 cl 4.90 

Giare Chardonnay 2 cl 4.90 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Klassiker.  
 
 
Jubiläums Aquavit 2 cl 3.50 

Linie Aquavit 2 cl 3.50 

Smirnoff Vodka 2 cl 3.50 

Bacardi 2 cl 3.50 

Ramazotti 2 cl 3.50 

Jägermeister 2 cl 3.50 

Ouzo 2 cl 3.50 

Sambuca 2 cl 3.50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kukki Cocktails 
Der Erste Cocktail Mit Eis In Der Flasche! 
 
Mojito 0.33 6.90 

Colada 0.33 6.90 

Caipi 0.33 6.90 

Wild Passion Fruit 0.33 6.90 

Sex on the Beach 0.33 6.90 

Red Berry 0.33 6.90 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Weißweine 
 
Grauburgunder Trocken 
Kallstadter Kobnert | Pfalz 
Säurearm, frisch, mit feinen Aromen nach Birne, 
Aprikose und einem kräftigen Körper 
 
0.2 | 7.90  0.75 | 27.90 
 
Riesling Blauschiefer Halbtrocken  
Mosel / Marcus Stein 
Feinfruchtig mit einer erfrischenden Säure,  
Zitrusaromen und Apfel-Pfirsich-Nuancen 
 
0.2 | 7.90  0.75 | 27.90 
 
Chardonnay Trocken 
Languedoc / La Grange 
Konzentriertes Strohgelb, Zusammenspiel auf 
Mineralität und Würze, langes Finale 
 
0.2 | 7.90  0.75 | 27.90 
 
 

 
 
Riesling Rotschiefer Trocken 
Mosel / Marcus Stein 
Geschmack von Pfirsich und Apfel mit klassischer 
Schiefermineralik  
 
0.2 | 7.90  0.75 | 27.90 
 
Weißburgunder Halbtrocken 
Baden / Bischoffinger Vulkanfelsen 
Angenehme Säure, reines Fruchtbetontes Bouquet 
ein erfrischend leichter Wein 
 
0.2 | 7.90  0.75 | 27.90 
 
Müller Thurgau Lieblich 
Rheinhessen / St. Johanner Geyersberg 
Saftig und erfrischend, fruchtig 
mit leichter Muskatnote 
 
0.2 | 7.90  1.00 | 35.90 
 
 
 



 
 
Viognier Trocken 
Rhone / Michel Gassier 
Anregende Säure, kraftvolle Aromen von 
Aprikose, Pfirsich und Zitrusnoten, mineralische 
und vegetative Noten mit langem, frischem 
Abgang 
 
                 0.75 | 35.90 
 
Sauvignon Blanc Trocken 
Pfalz / Lucashof 
Erfrischend, aromatisch, Mit dezenter 
Stachelbeernote. Bouquet von saftigen 
Stachelbeeren, Honigmelonen und Anklängen Von 
Maracuja 
 
                 0.75 | 33.90 
 
 
 
 
 
 

Rotwein  
 
Spätburgunder Qba Trocken 
Pfalz / A. Diehl 
Vollfruchtig und kräftig, Aromen von Kirsche und 
Pflaume, feine Säure mit nur wenig Gerbstoff 
 
   0.75 | 29.90 
 
Samtweich Lieblich 
Württemberg / Weingut Sonnenhof 
Feine Restsüße und Aromen, die an Süßkirschen 
und Rosen erinnern 
 
0.2 | 7.90  0.75 | 27.90 
 
Carignan | Syrah Cuvée Trocken 
Languedoc / A.Heider 
Saftig und fruchtbetont, Aromen von roter 
Johannisbeere und Sauerkirsche, sehr gefällig 
 
0.2 | 7.90  1.0 | 35.90 
 
 
 



Syrah | Merlot Cuvée Halbtrocken 
Languedoc / A.Heider 
Attraktive Frucht, jugendliche Aromen von 
Kirsche und Brombeere. Feine Würze und 
verführerische Süße 
 
0.2 | 7.90  1.0 | 35.90 
 
Merlot Reserve Trocken 
Colchagua Valley Chile / Viu Manent 
Kräuternote, weiche Tannine und eine frische, 
angenehme Säure. Langer und eleganter Abgang 
 
0.2 | 7.90  0.75 | 28.90 
 
 
Tempranillo | Cabernet Cuvée Trocken 
Somontano Spanien / Enate 
Dunkelbeerige Noten. Kaffee- und 
Schokoaromen. Fülle und Eleganz mit Röst- und 
Karamelaromen und angenehme Tannine. In 
Barrique ausgebaut 
                  
0.75 | 39.90 
 

Sangiovese | Merlot Cuvée IGT Trocken 
Toskana / Castello Toscano  
Frisches Bouquet von Sauerkirsche und 
schwarzen Johannisbeeren, gut eingebundene 
Holzaromen, weichem Körper und etwas Tannin  
 
0.2 | 7.90  0.75 | 27.90 
 
Tempranillo Reserva DOC Trocken 
Rioja Alta / Vina Alberdi  
Intensive Aromen von Beeren mit Noten von 
Vanille und Kaffee. Sanfte Tannine mit 
harmonischem Abgang 
 
                 0.75 | 39.90 
 
Shiraz Trocken 
Hunter Valley Australien / Tempus Two  
Aromen von dunkler Schokolade, dunklen 
Beerenfrüchten. Angenehme Tannine mit einem 
starken Körper und dezenten Röstaromen 
 
                  0.75 | 29.90 
 
 



 
 
 
Doppio Passo Primitivo IGT Trocken 
Salento Italien / Casa Vinicola  
Dichtes Bouquet von schwarzen Früchten wie 
Kirschen, Brombeeren und Zwetschgen, ergänzt 
um einladende Kakaonoten. Trotz der sanften 
Tannine zeigt er sich am Gaumen mit deutlicher 
Struktur und beachtlicher Tiefe 
 
0.2 | 7.90  0.75 | 27.90 
 
 
Montepulciano D’abruzzo DOP Trocken 
Abruzzen Italien / Tenuta Ulisse 
Aromen von roten Beeren und Schwarzkirsche, 
dezente Karamellnoten und dunkler Schokolade.  
 
                 0.75 | 31.90 
 
 
 
 
 

 
Roséwein 
 
Cabernet Sauvignon DO Trocken 
Somontano Spanien / Enate Rosado 
Saftige, frische hellrote Frucht, etwas Grapefruit 
und Cassis. Der Auftakt ist animierend, dann 
saftig-frischfruchtig 
 
                 0.75 | 33.90 
 
Portugieser Weißherbst Halbtrocken 
Rheinhessen / Ingelheimer Kaiserpfalz 
Geprägt von klaren Fruchtaromen und einer 
erfrischenden Säure 
 
0.2 | 7.90  1.0 | 35.90 
 
 
Alkoholfreier Roséwein 
A.Diehl | Pfalz 
Cuvée aus Merlot & Spätburgunder 
 
0.2 | 7.90  0.75 | 27.90 


